Hollandaise-Sauce 120

Rezept Nr. :SC-0037-120-FR-DE
|l : Datum :18.02.2020
ﬁ Beschreibung :Feinste Buttersauce mit einer kraftigen Weisswein-Krauter-Reduktion. Wird 1 zu 1 mit
PN Vollrahm aufmontiert.
EAN 1 7640169770845
[, Haltbarkeit : 30 Tage ab Produktion

Fiir 1 Stiick
Zutaten :

Zutaten

Hollandaise-Sauce

Becher mit Deckel 250g
Deklarations-Etikette Standard 01

Nahrwertinformation
Berechnete Nahrwerte pro Berechnete Nahrwerte pro Vorgegebene Nahrstoffe 1
Stlick zu 100% 100g oder 100ml zu 100% Stlick
Energie (Kilojoule) 3.357,08 kj 2.797,57 kj
802,36 kcal 668,63 kcal
EiweiR 0,64¢g 0,54g
Fett, total 89,78 g 74,81g
Kohlenhydrate, total 1,71g 143¢g
Ballaststoffe 0,07¢g 0,05g
Zucker 1,65¢g 1,38¢g
Fettsaeuren, gesaettigt 38,25 g 31,88¢g
Salz 22g 1,8g
Fettsaeuren, einfach unge 7,86¢ 6,55 g
Fettsaeuren, mehrfach ung 16,01 g 13,34 ¢
Cholesterin 0,00 mg 0,00 mg
Natrium 0,63 mg 0,53 mg
Allergene

Gluten, Eier, Lactose, Sellerie, Senf, Sulphite.

Zusammensetzung

Butter 52.2% (Lactose), Sonnenblumendl 23.5%, Weisswein 15.7% (Sulphite), Krduteressig (Senf),
Trinkwasser, Zwiebeln, Gewlrzmischung (Gluten, Eier, Lactose, Sellerie, Senf), Xanthan, Aromen
(Gluten, Eier, Lactose, Sellerie, Senf), Pfeffer weiss, Knoblauch, Pfeffer schwarz, Kurkuma,
Lorbeerblatter, Nelken, Thymian frisch, Rosmarin frisch






